
Certifié HVE 

DEGUSTATION  

L’assemblage de Rolle et de Sémillon offre un bouquet fruité et frais. Avec une 
attaque franche, ce vin est droit et sec, proposant une belle persistance en final.  

 

CEPAGES  

70% rolle, 30% Sémillon  

 

DEGRÉ 

13,5% 

 

SERVICE  

Entre 10°C et 12°C. Sa fraîcheur en fera une merveille pour accompagner un apéritif 

mais également suivre tout au long d’un repas. Il s’exprimera parfaitement avec des 

poissons grillés et desserts vanillés.  
 

VINIFICATION  

Débourbage à 5°C, fermentation à basse 

température 

 

 

PACKAGING  

Bouteille bordelaise « traditionnelle » 75cl, carton 6 couché, 100 cartons par      

palette. EURO PAL 739 kg.  

 

BOUCHAGE  

Bouchon Nomacorc  

 

 

 

 

 

 

Sainte Catherine 

Château La Prégentière 

Blanc – 2023 
AOP Coteaux Varois en Provence 
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